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Arbeiten im Service Schwierigkeitsgrad:

Die Tafel decken fur ein Funf-Gange-Menu

b

Achtung, im Restaurant muss man noch genauer auf die richtige Reihenfolge der Bestecke

~N

eckst du Zuhause ofter den Tisch? Dann ist diese Aufgabe kein Problem fur dich. Aber

achten. Doch was ist die richtige Reihenfolge? Heute Abend wird ein Fliinf-Gange-Menu

serviert. Wie du vielleicht schon weif3t, wird fiir jeden Gang ein spezielles Besteck benutzt.
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J

Sieh dir die Abbildung genau an. Finde heraus, in welcher Reihenfolge Brot, Suppe, Fisch, Fleisch

und Dessert serviert werden! Schreibe die Gange in der richtigen Reihenfolge auf.

1. Brot 4. Fleisch
2.Suppe 5. Dessert (Nachtisch/ Nachspeise)
3.Fisch

Quelle Abbildung: U. v. Hanstein, D. Dummer, ,Der festlich gedeckte Tisch”,
memoform Wolfgang Dummer Verlags KG, Diessen am Ammersee, 1986, S.15




